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농산물 수출 현황 (aT, K-berry 자료제공)01

한류 확산 영향으로 한국산 가공식품, 농산물 수출 호조

 농수산식품 상위(백만불) :  연초류 1,008 > 라면 952 > 김 792 > 음료 572 > 참치 563

 신선농산물 : (채소, 과수)  배 > 딸기 > 파프리카 > 포도

 딸기는 7,000만$, 국산 품종, 국내 생산, 대표적인 K-농산물
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신선딸기 수출 현황 (aT, K-berry 자료제공)01

신선 딸기 수출은 품종 개발, 시장개척, 물류체계 개선 노력으로 30년간 꾸준한 성장
 신선딸기수출은1990년대 초, 여봉품종으로시작

 본격적성장은1990년대 후반, 레드펄품종을일본700만불 수출→ 함양, 진주지자체노력

 품종보호권문제로일본수출중단→ 국산품종보급, 동남아시장개척→ 매년10% 증가

 코로나19,항공기운항중단→ 딸기전용기, 공동물류체계

 최근수출량은약5,000톤정체기,  ̀23년7,000만불
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수출국가 변화 (aT, K-berry 자료제공)01

한국산 딸기는 싱가포르, 홍콩 등 26개국으로 수출

 온대성 작물 딸기가 생산되지 않는 동남아시아가 주요 시장

- `23년, 싱가포르 25%, 홍콩 22%, 태국 20%, 베트남 13%, 말레이시아 6% 등

 (일본) 2000년대 초 수출중단,  현재 1% 미만 수출

 (홍콩, 베트남) 최근 일본산 선호, 자국내 딸기 생산 → 한국산 경쟁력 약화

 (싱가포르, 말레이시아) 비교적 안정적인 성장세 지속될 듯, 타국산과 경쟁심화

2001 20152008 2023
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수출딸기 품종 변화 (aT, K-berry 자료제공)01
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수출 딸기는 국산품종 중요, 매향, 금실 등 주력 품종

 (1990년) 여봉 → (2000년) 육보 → (2005년) 매향 → (2020년) 금실

 2005년부터 국산 품종 매향 ,수출 전용 , 2020년 이후에는 금실, 수출 주력 품종

 수출품종 : 수출기간 5일 이상 소요, 내수 품종보다 경도 높고, 저장기간이 길어야

 단일 품종 편중, 기상여건에 따라 생산량 영향,  취약한 구조,  주력 품종 2~3개 필요

2023년 2020년 2008년
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수출딸기 품종 (aT, K-berry 자료제공)01

 2018년 등록

 과중 29g,특대과

 복숭아향

 저장성 약함

 2014년 등록

 과중 15g 

 복숭아향

 당도, 경도 우수

 기형과 많음

 2018년 등록

 과중 20g 

 복숭아향

 수확시기 빠름

 당도, 경도 우수

 2014년 등록

 대과

 다수확

 재배 용이

 저장성 약함

 수출전용품종 < 수출주력 품종

 최근 수출 불확실성 커져 내수와 수출 다되는 품종 선호

 수입국은 지속적으로 신품종 요구
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수출시기 (aT, K-berry 자료제공)

딸기 수출은 11월 ~ 다음해 5월까지

01

 11월 ~ 5월 : 한국산, 일본산(품질경쟁), 이집트산 (저가) 딸기 수입

 2월~3월 : 겨울철 환경 영향으로 생산량 감소, 국내 가격 상승 → 시설 환경개선 필요

 6월~10월 : 한국산 딸기 생산되지 않는 시기, 미국산 수입, 여름 딸기 수출 가능
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한국산 딸기 경쟁력 변화
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한국산 딸기는 동남아 국가에서 시장성 및 경쟁력 높음

-한국산딸기: 일본산에비해가격낮고, 호주산과품질유사하나가격비쌈

-프리미엄시장 : 일본산 딸기확고한점유, 슈퍼프리미엄시장존재

-대중시장 : 품질중시(중국산과품질차별화, 가격130%), 가격중시(중국산과동일가격)

한국산 농산물 경쟁력(농진청 수출농업지원과 자료 사용)02



13

타국산 딸기 비교 (aT, K-berry 자료제공)02

수입국은 빨갛고 달콤, 약간 새콤한 딸기 기대
 품질상위: 일본산> 한국산> 호주산> 미국산> 이집트산> 자국산

 크기상위: 이집트산> 한국산> 일본산> 호주산 > 자국산

 가격상위:  일본산(214)> 한국산(100) > 호주산(85)> 이집트산(31) > 자국산(26)

말레이시아 화폐단위 : 링깃, 1RM= 315원
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한국산 딸기 경쟁력 (aT, 농진청 자료제공)02

 한국산 딸기 위치 : 프리미엄 시장(일본 대비 품질 부족), 대중시장(호주산 대비 비쌈)

 외부요인 : 일본산 가격경쟁력 상승, 값싼 호주산, 미국산 딸기로 대체하려는 경향

 중국산 딸기 유입

 한국산 딸기 경쟁력은 ?

대중시장

프리미엄시장 한국산
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일본의 수출딸기 (aT, K-berry 자료제공)02

도치오토메

경도 단단함
당도/산도 9~10Br/0.57%
크기 30~40g
색 붉은색
수확기 12월~5월

아마오우

단단함
10Br/0.77%
40~50g
붉은색
12월~5월

유베니

과육 부드러움
12~14Br/0.74%
17.6g
붉은색
12월~4월

유메노까

단단함
7.5~8Br
20g
붉은색
12월~5월

우리나라와 같은 국가에, 같은 시기에 수출

 딸기 유전적 특성, 당도와 경도는 한국산과 유사

 수출시 착색도, 향, 균일ㄷ 우수함

 품종 다양, 흰색 딸기, 분홍색 딸기, 여름 딸기 등 다양한 상품 개발
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일본의 신선딸기 수출 현황 (aT, K-berry 자료제공)02

주로 동남아시아 수출, 최근 엔저 영향으로 급격한 증가세

 한국과 딸기 특성, 재배면적과 생산량, 생산시기 유사, 한국산 딸기와 경쟁 불가피

 수출량 : (̀21년) 1,776톤, 3,702만불, 수출량은 한국의 1/3, 금액은 1/2 수준

 판매가격 : 26,000~28,000원/ kg당, 경쟁국 대비 고가, 한국산의 2배

 수출국 : 홍콩 (72.4%), 대만 (13.4%), 싱가포르 (5.5%) 
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일본딸기 수출 현황 (aT, K-berry 자료제공)02

시각적으로 고품질, 프리미엄 이미지, 선물용 등 다양한 상품 개발
 100% 적숙과, 착색도, 사이즈균일, 과실손상안보임

 상품이잘보이도록오픈형포장등

 접촉상처나짓무름방지를위한난좌용기, 완충재사용

 대중마트보다는하이퍼마켓, 일본계슈퍼마켓에서유통
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한국산 딸기 판매(Golden Fruit, 金香)

`22년 금실 딸기, 베트남

`16년 매향딸기, 홍콩

`22년 금실 내수용



2024년 | PPT 프리젠테이션 제목

수출 딸기 문제점
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한국산 딸기 수출 문제점 (신문기사 등 인용)03
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충남
1,176ha 감

(51%)

전남
640ha 감

(52%)

경남 260ha
경기 70ha경북 100ha

76% 감소
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경상남도

딸기 재배면적 매년 5% 감소, 5,600ha, 159톤 생산
 고령화, 도시화, 생산비상승영향으로재배면적지속적감소

 대표주산지충남, 전남재배면적50% 감소

 수출농단경남진주, 하동, 산청집중

 내수단가상승→수출물량확보부정적

2010년 대비

딸기 재배면적 (kosis 통계)
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기후변화 영향 등 생산성 감소 (kosis 통계) 03

딸기 생산성 3.5톤/10a → 2.8톤, 15% 감소
 수경재배기술, 설향품종으로생산성 3.5톤/10a 

 육묘기고온으로탄저병, 시들음병대발생

 겨울철잦은강우로생육, 개화불량으로수량감소

 봄철고온으로수확기간1개월단축
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시설현대화를 통한 환경개선 필요
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수출딸기 공급단가 상승 (aT, K-berry 자료제공)03

수출단가는 10$/kg → 15$/kg로 상승
 원인 : 인건비, 에너지비용, 농자재 비용 상승, 생산량 감소로 내수가격 상승

 대과 위주 수출, 수출물류비 정부지원 중단 영향

 수출단가: 11월, 약24,000원/kg 시작 → 공급물량, 수입국 상황에 따라 조정

 단가상승→ 동남아국가에서더이상소비확대어려움→  국내업체간과당경쟁, 새로운시장필요
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수출 딸기 품질향상04

수확당시 포장 판매

수출 딸기는 착색도 30~70%에서 수확, 덜익고 맛없는 딸기
 0̀6년~20년, 수출전용품종매향

-과피색빠르게진해지는특징→ 미숙과수확→  맛보다는크기로 선별, 품질저하원인

-과중15g 소과 → 전량수출, 10g 과실많음→ 밀어내기식수출, 대중마트위주판매

 미숙과단단→ 생산자도수출업체도취급용이 → 오랜관행정착

일본산 딸기
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04

품종이 바뀌어도 여전히 미착색과 고수, 수입국은 한국 딸기 맛과 괴리감
 금실착색도40~50% 수확 → 수입국에서 녹색과 그대로 → 클레임 발생

 착색도 70~100% 높이면 → 과피에 손자국 등 상처, 품질저하

 관행 수출시스템에“품종 전환”실패 많음 →  품종에 맞는 수확후 관리기술 적용

 품종 : 금실
 조합 : 매향 x 설향
 당도 & 경도는 ‘매향’ 비슷
 과중 20.4g, 착색진행 느림

기존 품종(착색 진행 ) 금실, 포장단계 금실 판매단계

- 착색도 30~50% 수출시, 판매시,적색에 도달하지 않음

- 착색도 70% 이상 높이면, 손자국, 눌림 등 상처, 특히 고온기

수출딸기 품질향상
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04

딸기는후숙과일아님, 착색도높을수록대과, 고당도,  ̀한국딸기 맛 ̀

- 착색도 50%→90% : 과중 21% ↑, 당도 8% 증가, 품질향상 가능

- 착색도 높을수록 : 과피 연화, 상처 많아짐 → 수확후관리기술 투입해야

- 미숙과 수출시, 예냉, 저온저장 이외 수확후 관리기술 적용 안됨

수출딸기 품질향상

0

2

4

6

8

10

12

0% 20%40%60%80%100%
Fruit coloring

So
lu

bl
e 

so
lid

s 
co

nt
en

t 
(°

Br
ix

)

0

5

10

15

20

25

0% 20% 40% 60% 80%100%
Fruit coloring

Fi
rm

ne
ss

(g
/m

m
2 )

0

10

20

30

40

0% 20% 40% 60% 80%100%
Fruit coloring

Fr
ui

t S
iz

e 
(g

)

“과피상처, 저장기간 문제 해결”우선
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04 수출딸기 품질향상

- 수출기간: 5~10일 소요

- 콜드체인시스템: 선별장부터수입국판매장까지, 꼼꼼하게적용되지않음

- 상온노출가능: 냉장트럭(냉장×), 활주로냉장창고(대한항공만, 저가항공없음), 수입국검역대기
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04

 수확상자 : 과실 여러겹 쌓여져서 과피 상처, 눌림 → 1단 수확상자

 온실안 대기 : 약 5시간, 고온노출, 품온 높아져 → 수확 즉시 예냉

 예냉저장고 : 상자안 여러겹 쌓여져서 눌림 → 1단 수확상자

 선별, 포장 : 상처 발생 → 1단 수확상자

수출딸기 품질향상

온실내 수확 온실안 대기 예냉저장고 선별장
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04

 수확상자에 딸기 1단만 담을수 있게 변경
 수확즉시 예냉할수 있도록 농가 트럭에 저온저장고 짜넣음, 220V 전원 사용
 `24년 4월 이후, 베트남, 싱가포르 14회 수출 – 농단, 업체 모두 긍정적 평가

수출딸기 품질향상 (̀24년 경남 시범사업)
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수확시 착색도 : 90%
쌓아담기, 예냉까지 5H

수확시 착색도 : 90%
1단 용기, 예냉까지 1시간

 1단수확상자 + 이동식 예냉저장고 적용시

- 착색도 70~90% 높혀도 압상, 손자국이 적고, 과실 품온 빨리 하강

 착색도 높이려면 → 수출농가에서 기술적용할 수 있도록 지원 필요

04 수출딸기 품질향상
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04 수출딸기 프리미엄화 (aT, 농진청 수출농업지원과 자료 사용)

○ 한국산 딸기 프리미엄 이미지

- 품질관리에 대한 생산자 의지 중요 (수출농단)

- 포장방법, 용기, 디자인, 브랜드, 프리미엄에 맞게 개선 (K베리, aT 지원 필요) 

○ 고급매장, 백화점 등 프리미엄 시장 개척 (K베리, aT 지원 필요) 

○ 수출 현장애로 해결 체계화 (농림부, 농촌진흥청, 지자체) 

수출농산물 프리미엄화 추진 체계 (농촌진흥청)
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04 수출딸기 R&D 투자 확대

수출품종 개발은 가장 원하는 부분, 딸기 품종 120여종, 재배 품종은 5품종,
- 수출품종 개발 : 주품종 2~3, 여름품종 1~2, 수출국 맞춤형 품종

- 수출농단 품종 전시포, 다양한 품종 시범수출, 수입국 선호도 조사

- 신품종 맞춤형 재배 기술, 수확후 관리기술 개발 보급

재배 비중(`23년)

외국품종
42 품종

개인육종가
22 품종

정부, 지방자치
56 품종

딸기 품종 현황(12~22년)
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04 가격 경쟁력제고 농진청 국립원예원 저장유통과 자료 사용

유통비용 절감을 위한 선박수출
 항공운송료높고, 저가항공사불편함, 물류비지원중단→ 공급가격 점차높아짐

 자국내하이랜드생산량증가, 중국산유입→ 가격하락압박→ 선박수출검토
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04 가격 경쟁력제고 농진청 국립원예원 저장유통과 자료 사용

선박 수출로 비용 절감 가능
 장점: 냉장컨테이너이용, 온도관리유리

 제한: 운송기간이길기때문에경도가높은시기에제한적으로사용,  수확후관리기술같이적용

 금실은선박수출시범에서품질양호
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04 가격 경쟁력제고

CO2처리

ClO2처리

농진청 국립원예원 저장유통과 자료 사용

CO2 (30%, 3시간), ClO2(10PPM, 30분) 동시처리
효과 : 딸기 경도 1.5배 증가, 곰팡이, 미생물 사멸

→ 유통기간 4~5일 연장



37

04 새로운 시장 개척

동남아 시장 포화, 새로운 시장 개척을 위해 농림부, 국토교통부 등 지원 필요
 한국산딸기공급가격높고, 동남아국가구매력약함→ 수출확대어려움

 가능성: 미국, 중동, 북유럽등직항로있고, 우리나라와수출입하고있는나라

 항공운임동남아2,000원/kg 이내, 중동, 미국은2~5배상승, 시장정착까지지원필요

(aT, K-berry 자료제공)

기타 11%
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04 상업성 강화 전략 (aT, K-berry 자료제공)

상대국의 딸기 소비 특성을 고려한 상품 다양화
 현지식문화및소비특성에맞게포장단위다양화

 상위층구매접근성을높일수있도록차별화된상품화등
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금실 딸기의 홍보 및 프로모션 행사((aT, K-berry 자료제공)
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04 새로운 시장 개척 (aT, K-berry 자료제공)

한국산 딸기 프로모션 기회 확대, 판매망 확대
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요약



수출딸기 확대 방안05

단락의내용을3~4 줄정도로
입력하세요. 모든다양한계층의
사용자가쉽게접근할수있도록
시스템구축시고려해야합니다.

01 키워드 입력

착색도 개선
착색도 80~90% 수출
당도와 풍미 높은 과실

콜드체인 적용
생산현장 부터
포장재 개선

수출 R&D 투자
수출 품종 육성
현장애로 해결

1 수출딸기 품질향상

생산비절감
스마트 팜 적용
시설환경 개선
재배 및 유통 자동화
생력화 기술 도입

운송비 절감
CA 컨테이너 선박 수출

2 가격 경쟁력 제고

중동, 유럽 시장
맞춤형 프로모션

운송비 정부지원
신시장 정착까지

상업성 강화
다양한 상품개발
고급화 전략

3 새로운 시장 개척

신선딸기 수출
1억불

한국 딸기맛
그대로 더 넓은 시장으로



경청해 주셔서 감사합니다

備·者·得·機
(준비된 자가 기회를 얻는다)


